


Lesen Sie diese Gebrauchsanleitung aufmerksam durch, bevor Sie den Secuquick softline
verwenden. Gebrauchsanleitung aufbewahren, an Nachbesitzer weitergeben.

Sedeutung der symbole

Fir die Sicherheit wichtige Niitzliche Anwenderhinweise.
Anweisungen. Nichtbeachtung kann
zu Verletzungen oder Schaden fuhren.

Hinweise zu Umweltschutz, Okologie und

Schlechter Betriebszustand oder unsach- % Okonomie.
gemaBe Verwendung. \

Guter Betriebszustand oder sachgemaBe
Verwendung.

Giltigkeit Modellangaben mit den Druckspezifikationen im Zentrum des

Diese Gebrauchsanleitung gilt fir die Modelle Unterdeckels eingepragt:

= Secuaick softine Mod. 4200 @ 20 om = Nomineller Betriebsdruck 80 kPa (0,8 bar)

= Secuquick softline Mod. 4200 @ 24 cm B ey
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1. Bestmmungsgemale
Verwendung und sichernett

Der Secuquick softline dient zum Schnellgaren von
Speisen. Der Secuquick softline darf nur flr diesen
Zweck verwendet werden. Bei einer unsachgemaien
Verwendung kénnen Gefahren entstehen.
Gebrauchsanleitung — insbesondere Angaben in diesem
Kapitel — beachten und einhalten.

Geeignete Topfe, Zubehor und Ersatzteile
Der Secuquick softline darf verwendet werden mit:

= AMC-Topfen mit passendem Durchmesser,
gekennzeichnet mit einem oder zwei Sternen auf der
Bodenmarke

= Gourmetline
= Softiera-Einsatz, Softiera-Schale
= Audiotherm

= Nur Originalersatzteile fir Modelle 4200 verwenden.
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Nicht verwendet werden diirfen:

= Topf 24 cm 2,5 |, Stielpfannen, Griffpfannen, Griddles
= Topfe ohne Stern(e)
= Topfe und Pfannen anderer Hersteller

= Kombiring, Reibe-Raspel-Hobel-Einsatz oder
Kombischussel in den Topf eingelegt

= Teile anderer AMC-Secuquick-Modelle

Geeignete Kochstellen, geeignete KochstellengroBe

Die Topfe konnen auf allen Arten von Kochstellen
verwendet werden:

Sofern ,Induction” auf der Bodenmarke steht.

Die Durchmesser der Kochstelle und des Topfes
mussen maoglichst Ubereinstimmen.

Bei Gourmetline die nachst groBere Kochstelle wahlen.
Den Topf mittig auf die Kochstelle setzen.

Bei einem Gasherd den zum Durchmesser passenden
Brenner wahlen. Die Gasflamme darf nie groBer als die
Bodenflache des Topfes sein.

Beschadigungen vermeiden, unsachgeméaBe
Verwendung vermeiden

N
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= Immer FlUssigkeit zu den Speisen
zugeben, es sei denn, diese enthalten
ausreichend FlUssigkeit (siehe Rezepte
fur Secuquick softline). Ohne FlUssigkeit
kann kein Uberdruck aufgebaut werden.

= Den Secuq uick softline nie
unverschlossen, lose aufliegend oder als
gewohnlichen Pfannendeckel
verwenden.



= Den Topf nie mehr als 75 bzw. bei
Speisen, die quellen, mehr als 72 oder
Y3 des Nennvolumens fullen s. S. 12.

= Den Topf nur sehr vorsichtig bewegen,
wenn er unter Druck steht.

= Den Topf nicht am Visiotherm S
hochheben und tragen. Der Topf kann

beschadigt werden oder herunterfallen.

= Den Topf nicht kippen oder umdrehen.
Die Ventile verschmutzen und kdnnen
verstopfen.

= Volliges Verdampfen der FlUssigkeit
vermeiden. Der Topf kann beschadigt
werden.

= Den Secuquick softline nicht zum
Frittieren oder im Backofen oder in der
Mikrowelle verwenden. Die

Sicherheitseinrichtungen des Secuquick

softline konnen beschadigt werden.

= Apfelmus und Kompotte durfen nicht
mit Secuquick softline zubereitet
werden.

Mit Secuquick softline werden Speisen
unter Druck bei hoher Temperatur
zubereitet. Sie kbnnen sich bei falschem
Gebrauch des Secuquick softline
verletzen, verbrennen oder verbrihen.

Mdgliche Gefahren durch Druck

= Der Topf muss komplett geschlossen
sein (Drehknopf am Anschlag).

= Der Secuquick softline darf nur gedffnet

werden, wenn der Topf drucklos ist. Der
Drehknopf muss sich leicht drehen
lassen.

= Den Secuquick softline nie mit Gewalt

offnen. Ein mit Gewalt gedffneter Deckel
unter Druck wird weggeschleudert,
heiBes Kochgut kann herausspritzen.
Verletzungs- und Verbrihungsgefahr.

= Den Topf nicht Gberhitzen, damit der

Druck im normalen Bereich bleibt und
das Betriebsdruckventil nicht 6ffnet.

= Die Sicherheitseinrichtungen und die

Dichtungen des Secuquick softline
sauber und in gutem Zustand halten.

= Hinweise im Kapitel ,4. Pflege und

Wartung“ beachten.

m Mogliche Gefahren durch Hitze

= Keine heiBen Edelstahlteile berthren.

= Nur die Griffe, den Drehknopf oder den

Visiotherm S des Secuquick softline
anfassen. Gegebenenfalls Handschutz
verwenden.

= Im Kochgut eingeschlossene

Dampfblasen kénnen beim Offnen
spritzen, Verbrihungsgefahr. Den Topf
beim drucklos machen vor dem Offnen
des Secuquick softline immer riitteln,
damit die Dampfblasen austreten
konnen und keine heiBen Speisen
herausspritzen.



= Fleisch mit angeschwollener Haut (z. B.
Ochsenzunge) erst nach dem Abkuhlen,
d. h. wenn die Haut nicht mehr
geschwollen ist, einstechen.

Der beim Abdampfen ausstromende
Dampf ist heiB, Verbrithungsgefahr.

= Dampf-Austrittsoffnung nicht gegen den
Korper richten.

- Hande aus dem Gefahrenbereich halten.

= Suppen
= Eintopfe

= kompakte Fleisch- und
Fischgerichte wie Zunge,

Tintenfisch

= fette Brihen
= Milchreis

= Hulsenfrliichte wie z. B.

Linsen

= Getreideprodukte wie

z. B. Haferflocken und
Perlgraupen

= Teigwaren wie z. B.

Spaghetti und Makkaroni

= Entsaften von Obst

= Einkochen

Bei folgenden Speisen darf der Topf nicht mit
dem gelben Abdampfknopf drucklos gemacht
werden. HeiBes Kochgut kdnnte austreten,
Verbrihungsgefahr. Die Ventile des Secuquick
softline kdnnten zu stark verschmutzen.

Beaufsichtigung

= Der Topf muss beim Garen beaufsichtigt

werden. Wird der Audiotherm (siehe separate
Gebrauchsanleitung) lediglich zur akustischen
Uberwachung des Garvorgangs benutzt,
mussen Sie sich in Horweite befinden.

= Unbeaufsichtigtes, unkontrolliertes Garen kann

zu Uberhitzung fihren. Die Gerichte kdnnen
verderben, der Topf kann beschadigt oder
zerstort werden. Unfall- und Brandgefahr.

Kinder geeignet.

= Der Topf ist nicht fur die Benutzung durch




Verwenden Sie den Secuquick softline
nie in der Nahe von Kindern.

Personen, die aufgrund inrer physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder ihrer Unerfahrenheit oder
Unkenntnis nicht in der Lage sind, den
Secuquick softline sicher zu benutzen,
durfen diesen nicht ohne Aufsicht oder
Anweisung durch eine fur die Sicherheit
verantwortliche Person benutzen.

Pflege und Wartung

Pflegen und warten Sie den Secuquick softline
regelmaBig, damit Funktion und Sicherheit
gewahrleistet sind.

Nach jeder Verwendung zerlegen und reinigen.

Vor der nachsten Verwendung Funktion
prufen: Ventile und Dichtungen, Zustand des
Deckelverschlusses.

Den Dichtring oder andere Dichtungen ersetzen,
wenn diese beschadigt, sprode, geschrumpft
oder gerissen sind. Diese Teile sollten
spatestens alle 2 Jahre ausgetauscht werden.

Keine Veranderungen am Secuquick softline
vornehmen. Den Secuquick softline nicht

weiter zerlegen, als fur die Pflege und Wartung
notwendig ist. Durch unsachgemaBe Eingriffe oder

Anwendung von Gewalt kénnen Funktion und die
Sicherheit beeintrachtigt werden. Getriebebox
nicht demontieren.

Kontrolle der Getriebebox

Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch, ob die
Getriebebox fest sitzt. Wenn die Getriebebox
wackelt, Secuquick softline nicht mehr
verwenden. Der Secuquick muss untersucht
werden. Es konnte sein, dass die Sicherheit
des Produktes nicht mehr gewahrleistet ist.
AMC Servicestelle kontaktieren.

Was tun bei Beschadigungen oder
Fehlfunktionen?

Bei Beschadigungen oder Fehlfunktion darf der
Secuquick softline nicht mehr benutzt werden.
Bei AMC sind VerschleiBteile (Dichtungen) als
Ersatzteile erhéltlich. Diese kénnen Sie selbst
ersetzen oder durch eine AMC-Servicestelle
ersetzen lassen. Alle anderen Eingriffe durfen nur
durch eine AMC-Servicestelle ausgefuhrt werden.

Entsorgung

Der Secuquick softline gehort nicht in den
Haushaltsmull, die Materialien sind wieder
verwertbar. Bei Bedarf umweltgerecht und
entsprechend den ortlichen Vorschriften entsorgen.



Nr Secuquick sottine

2.1. Aufbau
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Secuquick softline
Visiotherm S

Misst und zeigt die Temperatur im Topf an.

Gelber Abdampfknopf

Offnet das Abdampfventil, um den Topf

drucklos zu machen.

Drehknopf

Zum SchlieBen und Offnen des Secuquick

softline.
Dampf-Austrittsoffnung
Glockenmutter

Unterdeckel

Oberdeckel

Dichtring

Temperaturfuhler

Verriegelung Deckelverschluss
Sicherheitsventil 2

Sicherheitsventil 3

Topf zur Verwendung mit dem
Secuquick softline

20
21

Topf
Schuttrand
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Secuquick softline zerlegt

6 Glockenmutter
7 Unterdeckel

8 Oberdeckel

9 Dichtring

10 Temperaturfuhler

11 Verriegelung Deckelverschluss
12 Sicherheitsventil 2

13 O-Ring zu Sicherheitsventil 2
14 Sicherheitsventil 3

15 Dichtungskappe zu Sicherheitsventil 3
16 Dichtscheibe zu Betriebsdruckventil

17 Abdampfventil

18 Betriebsdruckventil (Sicherheitsventil 1)

19 O-Ring am Temperaturfthler

Zubehor

(nicht immer im Lieferumfang des
Secuquick softline enthalten)

22 Softiera-Einsatz
23 Softiera-Schale

n““ S

0000% g
“000uunoooooooonouoauuauwggvnmb"
2000000000000000000000000°



Visiotherm S

24
05
26
27
28

29
30
31
32

Temperaturskala Soft-Schnellgaren (innen)
Zeiger Soft-Schnellgaren

Erstes ,Softfenster”

Zweites ,Softfenster”

Temperaturskala Turbo-Schnellgaren
(auBen)

Zeiger Turbo-Schnellgaren
Erstes , Turbofenster”
Zweites ,Turbofenster”

Messpunkte flr Audiotherm 57

26

29

28

30

31

2.2. Funktion und Anwendung

Der Secuquick softline bildet zusammen mit einem
Topf einen Schnellgartopf. Der Secuquick softline
wird auf den Topf aufgesetzt und verschlossen.
Beim Erhitzen auf der Kochstelle wird durch das
Verdampfen der FlUssigkeit, die zugegeben wurde
oder im Lebensmittel enthalten ist, ein Uberdruck
im Topf aufgebaut.

Dadurch kénnen die Speisen bei einer hdheren
Temperatur rasch, schonend und energiesparend
gegart werden. Die Temperatur liegt — je nach
gewahlter Garmethode ,Soft-Schnellgaren® oder
~1urbo-Schnellgaren® — zwischen ca. 103 bis

118 °C.

Sicherheitsventile

Bei Uberdruck infolge von Uberhitzung 6ffnet
das Betriebsdruckventil (Sicherheitsventil 1) und
Dampf entweicht.

Falls das Betriebsdruckventil nicht
funktionieren sollte, z. B. durch

starke Verschmutzung, 6ffnen die
Sicherheitsventile 2 oder 3. Dampf
entweicht plotzlich seitlich zwischen dem
Unter-und Oberdeckel. Der Secuquick
softline darf in einem derartigen Fall nicht
mehr verwendet werden.
AMC-Servicestelle kontaktieren.




Zu Beginn des Aufheizens kann es sein, dass
wenig Dampf und evil. einige Wassertropfen
seitlich zwischen dem Unter- und Oberdeckel und
aus der Dampf-Austritts6ffnung des Secuquick
softline austreten.

Maximaler Offnungsdruck der Sicherheitsventile:

= Betriebsdruckventil (Sicherheitsventil 1) 140 kPa
(1,4 bar)

= Sicherheitsventil 2:230 kPa (2,3 bar)
= Sicherheitsventil 3:360 kPa (3,6 bar)

Soft-Schnellgaren

Geeignet fur Kartoffeln und Gemiise mit langer
Garzeit, wie grine Bohnen, Wirsing, Rosenkohl
und Blumenkohl am Stlick oder Tiefkiihigemuse.

= Temperaturbereich 103 bis 113 °C.

= Besonders schonend und Vitamin erhaltend.

= Meist schneller und energiesparender als eine
Zubereitung in der Mikrowelle.

Die Verwendung des Softiera-Einsatzes wird
unbedingt empfohlen, damit die Speisen
keinen Wasserkontakt haben, nicht anbrennen
und vor allem nicht auslaugen konnen. Die

lebensnotwendigen Nahrstoffe wie z. B. Vitamine
bleiben so weitgehend erhalten.

Softiera-Einsatz, 20 cm und Softiera-Schale,

20 cm erst ab Gareinheiten 20 cm 3 | einsetzen.

Turbo-Schnellgaren

= Geeignet fur Hilsenfriichte (wie
Linsen, Sojabohnen, Kichererbsen, etc.),
Schmorgerichte, Eintopfe, Getreide, groB3e
Fleischstiicke, Einkochen.

= Temperaturbereich 108 bis 118 °C.

= Besonders schnell und fur alle Speisen geeignet
mit Ublicherweise langerer Garzeit.

Garen mit oder ohne Softiera-Einsatz oder
Softiera-Schale mdglich.
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3. Garen mit dem Secuquick softline

Ablauf eines Garvorgangs:

Die Speisen vorbereiten und den Topf beflllen.
Geeignetes Zubehdr verwenden, Fullhdhe beachten.

Den Secuquick softline auf den Topf setzen und
schlieBen.

Den Topf mit hdchster Stufe der Kochstelle aufheizen,
bis die notwendige Aufheiz-Temperatur erreicht ist.

Auf eine niedrigere Fortgarstufe einstellen.

Wéhrend der ganzen Garzeit sollte die Temperatur
im geeigneten Temperaturbereich liegen. Temperatur
Uberwachen, bei Bedarf eine hdhere oder niedrigere
Stufe einstellen.

Am Ende der Garzeit die Kochstelle ausschalten.
Den Topf vom Herd nehmen und drucklos machen.
Den Topf rutteln.

Den Secuquick softline 6ffnen und vom Topf abnehmen.

Der als Zubehdr erhaltliche Audiotherm kann

als Hilfe zur Uberwachung des Garvorgangs mit
dem Secuquick softline verwendet werden. Siehe
separate Gebrauchsanweisung.

3.1 Topf befiillen

Je nach Garmethode gegebenenfalls den Softiera-
Einsatz oder die Softiera-Schale oder beide
verwenden.

Topf beflillen

m Fiillmenge beachten:

= Lebensmittel, die sich beim Garen
ausdehnen oder schaumen, z. B.

Milchreis, Brihen, Eintopfe,
Nudelauflauf, Hulsenfrlichte etc.
hochstens zu 12 fullen.

= Andere Speisen héchstens zu 75 flllen

= Hulsenfriichte mit Schalen z. B.
Sojabohnen héchstens zu 5 flllen.

Schaumende Lebensmittel wie z. B. eine
Linsensuppe in dem offenen Topf ankochen
und vor dem Aufsetzen des Secuquick softline
abschaumen.

FlUssigkeit zugeben — falls erforderlich

Zum Aufbau des Dampfdrucks ist eine geringe
Menge FlUssigkeit (ca. 1 Tasse) erforderlich. Die
Menge hangt von der GréBe des Topfes, dem
Lebensmittel und dem Rezept ab.

= Enthélt das Lebensmittel gentigend Flussigkeit,
kann auf die Zugabe von FlUssigkeit verzichtet
werden (siehe Rezepte flr Secuquick softline).




3.2 Secuquick softline aufsetzen und
schlieBen

Vor jedem Einsatz des Secuquick softline
kontrollieren:

= Der Secuquick softline ist richtig zusammengesetzt, die
Ventile und Dichtungen und der Deckelverschluss sind
gepruft.

= Der Dichtring ist richtig eingelegt.

= Der Schittrand des Topfes ist sauber und trocken und
nicht beschadigt (keine Verformungen).

= Der Drehknopf ist in Stellung offen.
Secuquick softline auf den Topf aufsetzen

= Position beachten: Drehknopf vorne mittig zwischen
den Giriffen.

Secuquick softline schlieBen

= An beiden Griffen halten und mit beiden Daumen gut
andriicken, dann am Drehknopf schlieBen.

= Den Drehknopf bis zum Anschlag drehen.

= Die gelbe Markierung darf nicht mehr sichtbar sein.

3.3 Aufheizen

Topf auf die Kochstelle stellen

m Die Dampf-Austrittstffnung vom Korper

weg richten.
Kochstelle auf hochster Stufe einschalten

= Booster- oder Powerstufe bei
Hochleistungsherden (Induktionsherde) nie
verwenden.

11
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Der Anstieg der Temperatur kann an der Anzeige
des Visiotherm S verfolgt werden:

= Soft-Schnellgaren: innere Skala

= Turbo-Schnellgaren: &uBere Skala

3.5 Temperatur tiberwachen und
Stufeneinstellung anpassen

Temperaturanzeige am Visiotherm S beachten:

= Der Zeiger steht im jeweiligen grinen Bereich:

Temperatur optimal.

Keine Anderung der Stufeneinstellung notwendig

soft

turbo

ﬂ = Wahrend des Aufheizens kénnen Dampf und
einige Tropfen Wasser zwischen Ober- und
Unterdeckel austreten.

= Der Drehknopf wird automatisch verriegelt.

= Das Aufheizen dauert einige Minuten (abhéngig
von der GroBe des Topfes und der Menge,
4-20 Min.).

3.4 Niedrigere Fortgarstufe einstellen
Temperaturanzeige am Visiotherm S beachten:

= Der Zeiger erreicht das erste Softfenster bzw.
Turbofenster: Aufheiz-Temperatur erreicht.

Niedrigere Stufe einstellen

= Der Zeiger verlasst den jeweiligen griinen Bereich nach

rechts: Temperatur zu hoch.

= Bei Turbo-Schnellgaren 6ffnet evtl. bereits das
Betriebsdruckventil leicht, Dampf beginnt zu

entweichen.

Niedrigere Stufe einstellen oder ganz ausschalten — oder
Topf kurz von der Kochstelle nehmen

soft

= Der Zeiger verlasst den jeweiligen griinen Bereich nach

links: Temperatur zu tief.

Hoéchste*/hdhere Stufe am Herd einstellen

* Bei Soft-Schnellgaren, wenn der Zeiger das erste
Softfenster bereits nach links verlassen hat.




soft turbo

= Der Zeiger Turbo-Schnellgaren verlasst die Skala
deutlich nach rechts: Ubertemperatur

= Der Druck im Topf ist so hoch, so dass das
Betriebsdruckventil ganz &ffnet, Dampf entweicht.

Topf sofort vom Herd nehmen, Herd ausschalten

= Ist die Temperatur wieder im normalen Bereich und die
Garzeit noch nicht erreicht, kann der Garvorgang mit
der notwendigen Stufeneinstellung fortgesetzt werden.

3.6 Drucklos machen

Am Ende des Garvorgangs muss der Topf
drucklos gemacht werden, bevor der Secuquick
softline gedffnet werden kann.

m Den Secuquick softline nie mit Gewalt
offnen. Denn ein Deckel unter Druck wird
weggeschleudert und heiBes Kochgut
kann herausspritzen. Verletzungs- und
Verbrihungsgefahr.

m Im Kochgut eingeschlossene
Dampfblasen kdnnen beim Offnen
spritzen, Verbrihungsgefahr.

Den Topf beim drucklos machen vor dem
Offnen des Secuquick softline immer
rutteln, damit die Dampfblasen austreten
konnen und keine hei3en Speisen
herausspritzen.

Topf unter Druck mittels einer der nachfolgenden
Mdglichkeiten drucklos machen:

Drucklos machen unter flieBendem
Kaltwasser
Kochstelle ausschalten

Topf von der Kochstelle nehmen und in das
geschlossene Splilbecken stellen

Kaltes Wasser Uber den Deckel laufen lassen, bis
der Topf drucklos ist

Topf an den Griffen ritteln
Gelben Abdampfknopf driicken

= Wenn noch Dampf austritt den Vorgang
wiederholen: Weiter kuhlen, rutteln,
Abdampfknopf driicken.

13
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Drucklos machen mit gelbem Abdampfknopf

Bestimmte Speisen dirfen nicht mit dem gelben
Abdampfknopf drucklos gemacht werden, siehe
Kapitel 1 ,BestimmungsgemaBle Verwendung und
Sicherheit".

Kochstelle ausschalten

Topf von der Kochstelle nehmen und auf eine
feste, ebene, kalte und hitzebestandige Ablage
(nicht Holz oder Plastik) stellen

Die Dampf-Austrittsoffnung vom Korper
weg richten.

Gelben Abdampfknopf mehrmals hintereinander
kurz driicken

= Dampf in St6Ben entweichen lassen.

= Abdampfknopf ganz eindricken: Dampf
entweicht stark. Abdampfknopf nur teilweise
eindricken: Dampf entweicht sanfter.

Topf an den Giriffen ritteln

= Den Vorgang wiederholen, bis kein Dampf mehr
austritt.

Drucklos machen durch langsames Abkiihlen

Dieses Verfahren beansprucht etwas mehr Zeit, ist
aber noch energiesparender.

Kochstelle nach ca. ¥4 der Garzeit ausschalten

= Den Topf noch auf der Kochstelle stehen lassen
zur Nutzung der Restwarme.

Topf abkUhlen lassen, bis der Topf drucklos ist

Topf an den Griffen ritteln

3.7 Secuquick softline 6ffnen und
abnehmen
Der Secuquick softline kann nur getffnet werden,

wenn der Topf drucklos ist. Der Drehknopf muss
sich leicht drehen lassen.

Den Secuquick softline nie mit Gewalt
offnen. Ein mit Gewalt gedffneter Deckel
unter Druck wird weggeschleudert,
heiBes Kochgut kann herausspritzen.
Verletzungs- und Verbrihungsgefahr.
Vergewissern Sie sich, dass der Topf drucklos ist:
Topf an den Griffen ritteln

Gelben Abdampfknopf driicken

= Es darf kein Dampf mehr austreten (kein Zischen
mehr horbar).



= Der Drehknopf muss sich leicht drehen
lassen.

Secuquick softline mit Drehknopf 6ffnen und
abnehmen

= Wenn offen, ist die gelbe Markierung ganz
sichtbar.

4. Fflege uno
Vvartung

Pflegen und warten Sie den Secuquick softline wie folgt:
= Nach jeder Verwendung zerlegen und reinigen.

= Vor der na&chsten Verwendung Funktion prufen: Ventile
und Dichtungen, Zustand des Deckelverschlusses.

= Den Dichtring oder andere Dichtungen ersetzen,
wenn diese beschadigt, sprode, geschrumpft oder
gerissen sind. Diese Teile sollten spatestens alle 2 Jahre
ausgetauscht werden.

Nur Original-Ersatzteile fur das betreffende Modell 4200
verwenden.

4.1 Secuquick softline demontieren

Glockenmutter (6) abschrauben

Unterdeckel (7) aus dem Oberdeckel (8) herausnehmen

15
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Dichtring (9) abziehen

4.2 Secuquick softline reinigen und
aufbewahren

= Geeignete Reinigungsmittel sind Magic Stone, Magic
Foam oder ein neutrales Spulmittel.

000

A4

@Y,

Teile in der Spulmaschine reinigen

oder

von Hand mit einem Schwamm wie Magic Sponge
oder einem Tuch wie Magic Pad, mit heiBem Wasser
nachspulen

Gut abtrocknen

Den Dichtring vor Licht geschutzt und

nur locker auf dem Secuquick softline
aufliegend aufbewahren. Den Dichtring
erst vor der nachsten Verwendung wieder
einlegen.

4.3 Secuquick softline montieren

Flhren Sie beim Montieren die beschriebenen
Prufarbeiten durch. Diese sind wichtig fur eine
einwandfreie und sichere Funktion.

Ventile und Dichtungen priifen
Betriebsdruckventil prifen

= Muss sich mit dem Finger leicht ca. 3-4 mm
hineindriicken lassen.

= Muss leicht, ohne zu klemmen, wieder zurtickfedern.
Funktioniert das Betriebsdruckventil nicht einwandfrei,

darf der Secuquick softline nicht mehr verwendet werden.
Eine AMC-Servicestelle kontaktieren.

Abdampfventil prifen

= Die Offnungen im Gummiteil missen sauber sein.
= Metallstift muss vorhanden sein.




Sicherheitsventil 2 prifen

= Der O-Ring darf nicht beschadigt sein.
= Der O-Ring muss in der Rille (ganz unten) liegen.

= Die Stahlkugel darf nicht verklebt sein. Durch
Fingerdruck kontrollieren, ob sie sich frei bewegen lasst
und zurUckfedert.

Sicherheitsventil 3 prifen

= Die Dichtungskappe muss aufgesetzt und sauber sein.

= Durch Fingerdruck kontrollieren, ob die blaue Kugel
(unter der Dichtungskappe) nicht verklebt ist, sich frei
bewegen lasst und zurtckfedert.

= Kontrollieren, ob das Ventil im Deckel sauber und frei
beweglich ist.

O-Ring unter Visiotherm S prifen

= Der O-Ring darf nicht beschadigt sein und muss
vollstandig unten in der Rille liegen.

Zusammensetzen
Dichtring einlegen
= Einbaulage beachten: Wellenlinie unten.

Mit den Fingern rundherum andricken
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Unterdeckel einlegen

Glockenmutter aufschrauben und fest anziehen

Deckelverschluss priifen

Verriegelung prufen, dazu muss der Deckel so liegen, daf
der Visiotherm S nach oben zeigt.

= Der Drehknopf muss sich leicht drehen lassen.
In geschlossenem Zustand:

= Der Sicherungsriegel darf nicht nach auBBen verbogen
sein.

= Beide Bolzen mUssen ganz gehalten werden.

m Funktioniert der Deckelverschluss nicht
einwandfrei, darf der Secuquick softline
nicht mehr verwendet werden. Eine AMC-
Servicestelle kontaktieren.

4.4 Dichtungen ersetzen
= Dichtungen nur von Hand oder mit Hilfe stumpfer
Werkzeuge ersetzen.

= Dichtungen und Dichtring kénnen bei AMC als Paket
bezogen werden. Kontaktadresse siehe Ruckseite.

= Nur AMC-Original-Ersatzteile Modell 4200 verwenden.

Dichtscheibe zu Betriebsdruckventil
Dichtscheibe in die Offnung einsetzen

= Einbaulage beachten: kleinerer Durchmesser unten.

Q,
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Abdampfventil
Dichtung in die Offnung einsetzen

= Die flache Seite der Gummidichtung muss sich an der
Unterseite des Unterdeckels befinden.

= Die Rille des Gummiteils muss korrekt in der Bohrung
des Blechs sitzen.

Die Offnungen fiir die Dichtscheibe bzw.

fUr das Abdampfventil nicht verwechseln.

0-Ring am Sicherheitsventil 2
O-Ring aufschieben, bis er in der Rille (ganz unten) liegt

= Dabei den Ventilkdrper nicht aus dem Unterdeckel
ziehen.

Dichtungskappe am Sicherheitsventil 3

Dichtungskappe ganz aufschieben

Den O-Ring von Sicherheitsventil 2 nicht
Uber das Sicherheitsventil 3 stllpen.

=1

)

0O-Ring unter Visiotherm S
O-Ring vorsichtig Uber das Gewinde aufschieben

= Der O-Ring muss vollstandig unten in der Rille liegen.

19
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5. VVas tun, wenn:

Secugqick softline sich nicht schlieBen
lasst ...

Der Drehknopf kann nicht in die Stellung ,geschlossen”
gedreht werden.

Den Secuquick softline nach unten andrlcken, wahrend
der Drehknopf gedreht wird

Kontrollieren Sie, ob

= sich der Drehknopf leicht drehen lasst, wenn der
Secuquick softline von dem Topf abgehoben wird.
Wenn nein, Deckelverschluss gangig machen, wie
unten beschrieben.

= der Dichtring richtig eingelegt ist.
= eine passender Topf verwendet wird.

= der Schittrand des Topfes sauber, eben und
unbeschadigt ist.

Der Drehknopf (wenn der Secuquick softline noch nicht
auf dem Topf aufgesetzt ist) kann nicht von der Stellung
,offen”in die Stellung ,geschlossen” gedreht werden oder

er ist schwergéngig.

= der Secuquick softline richtig zusammengesetzt ist
(Glockenmutter fest angezogen).

Kontrollieren Sie, ob

= der Deckelverschluss verschmutzt ist oder ob sich
ein Fremdkdrper darin verfangen hat, gegebenenfalls
reinigen.

Drehknopf einige Male hin und her bewegen

Secugqick softline sich nicht 6ffnen lasst ...

Der Drehknopf kann nicht in die Stellung ,offen” gedreht
werden. Er bewegt sich kurz und blockiert dann.

%

Der Topf ist moglicherweise nicht drucklos.
Topf drucklos machen
VorsichtsmafBnahmen beachten.
Wenn der Topf drucklos ist:

Drehknopf wieder ganz auf Stellung ,,geschlossen” drehen
und erneut versuchen

Den Secuquick softline nach unten driicken, wahrend der
Drehknopf gedreht wird

Kein oder zu wenig Druck im Topf ist ...

Die Temperaturanzeige am Visiotherm S erreicht das erste
Softfenster bzw. das erste Turbofenster nicht.

%

= der richtige Kochstellendurchmesser gewahlt ist.

Kontrollieren Sie, ob

= die hochste Stufe am Herd eingestellt ist.
= ausreichend FlUssigkeit zugegeben wurde.

= der Secuquick softline vollstandig geschlossen ist
(der Drehknopf ist bis zum Anschlag im Uhrzeigersinn
gedreht worden, die gelbe Markierung am Drehknopf ist
nicht mehr sichtbar).

Wenn dauernd Dampf unter dem Deckel austritt:



Kontrollieren Sie, ob ﬁ
der Dichtring richtig eingelegt ist. 7 | M G B KU m d @ m B

die Glockenmutter fest angezogen ist.

alle Dichtungen vorhanden sind, unbeschadigt sind und S@ W| C@ ) EI/S &J[Zt@| ‘@

richtig sitzen.

Kundenservice ist bei AMC ein fortwahrendes Bestreben,
den Winschen und Bedurfnissen unserer Kunden gerecht
austritt ... zu werden! Wenn Sie also zusétzliche Fragen oder
Anregungen haben, nehmen Sie bitte mit uns Kontakt
aufl Wir werden lhnen gerne helfen! Die Kontaktadressen
finden Sie auf der Ruckseite.

Plétzlich Dampf zwischen den Deckeln

Der Topf wurde tberhitzt und das Betriebsdruckventil hat
nicht funktioniert.

Ein Sicherheitsventil hat angesprochen.

7.1 Ersatzteile

Secuquick softline nicht mehr verwenden Folgende Angaben (im Zentrum des Unterdeckels
Eine AMC-Servicestelle kontaktieren eingepragt) sind erforderlich:

Modell

Durchmesser

0. Konformitats-
UNd Fruizeichen

AMC Secuquick
4200 220

©_0O

Der Secuquick softline ist entspricht den
Sicherheitsanforderungen der Européischen
Druckgeraterichtlinie 97/23/EG. Der Secuquick softline
wurde zusammen mit den zugelassenen Topfen

einer Sicherheitspriifung beim TUV (Technischer
Uberwachungsverein) unterzogen.
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